
 

 

TODOS LOS PLATOS SE SIRVEN INDIVIDUALIZADOS EN EL SIGUIENTE ORDEN 

 

ENSALADA DE BOQUERON MARINADO SOBRE FONDO DE TOMATE CON MOUSOLINA DE 
OLIVA NEGRA Y DE PIMIENTO ROJO 

CANELÓN DE PASTA FRESCA RELLENOS DE LONGANIZA DE GRAUS CON SALSA DE FOIE Y 
TARTUFATA 

SEGUNDOS A ELEGIR 

ÁLBONDIGAS DE MERLUZA EN SALSA VERDE 

TATAKI DE SOLOMILLO MACERADO Y BRASEADO (PLATO ESTRELLA ORIGEN) 

 

POSTRE 

TARTA DE QUESO 

 

BEBIDA: MEDIA BOTELLA DE AGUA POR PERSONA  

MEDIA DE VINO POR PERSONA:  TINTO MENCÍA ORIGEN 1952 Ó 

 BLANCO  ALBARIÑO ORIGEN 1952 

 

Precio: 45€ IVA incluido 

EL MENÚ ES MESA COMPLETA  


